PASTA PASTA - PASTRY - FROZEN

ALO PUGLIA!

CALsipiznale

ARTIGIANALE, UNICA
SURGELATA, CERTIFICATA
PRATICA E SICURA

www.globalfoods.gr
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Qpatica e sicwra

Offriamo una ampia varieta di prodotti
di pasta fresca e secca, realizzate con

farine tradizionali e speciali. Ma ogni Ci rivolgiamo al settore Horeca perche
prodotto & ety pgrche rgghz;atp ciomnl convinti che la nostra qualita & in grado
la grande creativita per ripleni di di soddisfare anche i clienti pili esigenti.
successo e ricette di alta cucina. Conosciamo le necessita di ristoranti,

sale ricevimenti ed albergatori.
Disponibilita, pratiche confezioni in
vaschetta e rispetto dei tempi di
consegna sono solo alcuni dei nostri
valori aggiunti.

OSwpgelats

Il processo di surgelazione & un valore
aggiunto. L’abbattimento termico a -18°C
in pochissimo tempo non danneggia la

struttura biologica degli alimenti, £
i valori nutrizionali e le caratteristiche
organolettiche dei cibi.

Materie prime rigorosamente italiane,
i migliori fornitori, la certificazione
Tood: il L .

pont

npoiévrog, d1atnPWVvIag avenagn tnv
ITpwteg UAeg, QYOGS ITAAKRNG

npoéleuong, and APi1oTouC
nPOouNBeUTEC, MOTOMOINIEVOUC e
IFS Food certificate, nou onpaivel

Si1atpo@iki touc a&ia Kai tig
0PYAVOANIITIKEG 1816TNTEC.

eyyunon moiétnrag Kal yvnolotntag.
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Me kpéna and @oupviotd
Topartivia, tpayavég peMtlaveg
Ka1 TUpi cacioricotta
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Raviolrces
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Me vémon AaBpdxi o/
Ka1 ToPTorAA oe odAtoa
and pedia, Topartivia Kai pora




gf.mca‘ e 6 a‘z?éa

600 g pappardelle all'uovo

%//ﬂf (7/ @//@ ?(2)8 g gtnr;?:g PPAYKOKOTAC
i // )7/{0’}/ 0 éi?lgfvif(fwa QPETKA

, 120 g xpeppud ecahdt
Me otnbog 120 g matdrec

P PAYKOKOTAG, 120 g €€1pa napbevo eAa1drado
OIIEK KAl oIIapayyla MavtZoupdva

Neukd kpaoi
AANdT1
[Tiép1 Aeukd

fwzgpgo’w

| KOl QVaKateioupe Ie Ty GAATOQ TIOU ETOIACANE Kal OEPBIpOUNE 1Ee
onapdyyia, Aiyo €€1pa mapbévo eAaidAado Kal 1€ th QPEéoKia
pavtloupdva. :

<

ouUllE




Yo e 6 a’w/a
300 g tagliatelle all'uovo

. 240 g @p€0K0 AOUKAVIKO
Z/ﬂ%//ﬂ% 6/%6 (nooxapiolo)

5 150 g pavitdpia champignon

62’// UV 300 g topartivia

. 60 g Tppévo Tupl gran vita
Me payot Dalla Bona
Aouravikou Mion oxeAiSa oxdpSo

Kdl pavitapla 30 g é&tpa mapbévo eAdaidAado
Mioé patodxi Bacihikd

Neuxod kpaoi

Ahdu

[Tié p1 Aeukd

faazg’,o‘fo’w

& i
UpE otn odAtoa. = ;
TéMog, npoceetoup.e TO TPIPPEVO gran vita
Dalla Bona ka1 Aiyo €€tpa mapbévo eAaidAado.



5/52%@#/ i

chitarra

atV vuovo

Me kpéna nmdeAou,
PnaxaA1idpo Kail
pavpecg eAl€g

fwzgp‘fo’w

gfimd e 6 a’w/a

300 g Spaghetti alla chitarra
all'uovo

300 g pnaxahidpog
Eahpupiouévoc

180 g apaxdc xatewuypevog
30 g Aeuxd kpeppudl

Mioé patodxi paiviavo

60 g é€&tpa napbévo eAaidAado
120 g eNéc pavpeg
EXTTUPNVWUEVECS

Ahdu

[Tiné p1 Aeukd TPIPPEVO




5/&7/{6#/ ol
cAiarra
(xwpic afyod)

Me eAaidAado, oképdo,

prnouxofo
Kal ax1voyixa

fwzgpgo’w

gﬁm e 6 a‘zgéa

600 g Spaghetti

alla chitarra (xwpic apyo)
1 oxeAiSa oxkdpdo

120 g €&tpa

napbévo ehaidAado

20 g pmoukofo

1 parodxi paivravéd

62 g axivéyixa

AMdu




gﬂw e 6 a’za/a

600 g tagliolini all'uovo

. S 600 g yapiSeg oAdkAnpeC
Z/ﬂ%//ﬁ//ﬂ/ 300g xoAokuBdKia IIpAcIvVa
) 120 g ynpéva apvydala
62’// UOVo 120 g yrkpdva Tpippévn
. ) 120 g é&tpa napbévo ehardrado
Me yapideg, neoto 1 oxeAiSa oxépSo
ario KO}‘QKUGC-KM 2EMVO0, Kapdta, Kpepid AsUKo,
Kal apuySaia JaivTavég
AAdu

[Timép1 Aeukd

Jaazg'ﬁ‘fo’w

- Ralta GVGKG.TSUOU]lS peTIC VC191589
BydaZoupe and tn owtid, mpoobEtoune To n€oto amd ta KoAOKueqma
aAdr, mnépl yia yeuon Kal avarateyoune KaAd.

YepPipoune pe Alyo €€tpa mapbévo ehaiddado kai ta umélouna
wnpéva apiydala.




gﬂw e 6 a’za/a

600 g tagliolini pe peAdvi coumdg

I 300 g unmoupdta
Z’agz//a//ﬂ/ af 300 g xpépa yahaxTo
. . 180 g ppéoko cohond
nelro 57{/ 5@/0/0/67 120 g xamvioté codopd
120 g Boutupo pe Zoixd Anapd
Me kpéna umouvpdrag dwdKio
Kal coAouod. BNATI

[Tinép1 Aeuxod
"E&tpa nmapbévo ehaidAado

Jaazg'ﬁ‘fo’w




gﬂw e 6 a’za/a

600 g strozzapreti
xwpic apyo)
300 g tévog
300 g xitpivec mmnepIEg
100 g matdtec
Me tévo, 50 g KxpepUd1 Aeukd

Kpéua Kitpivng 240 g pdka

MIePIAc Kal 200 g é&tpa napdévo ehardAado
méoto amnd poxka 50 g yKpAva TpIppévn
MavtZoupdva
Ahdu
[Tiép1 Aeukd

5%/0%%&/0/@%/'

Jaazg'ﬁ‘fo’w

opévovepd, 1a COUPWVOUE
' KA1TA avaKateUoUNE L€ TNV KPEA ITOU ETOINACALLE IOIV.
ZepPipoune pe t1ovtévo Kal 1o 1ECTo and poKa.




Z”M e 6 a‘w%a

600 g garganelli all'uovo
%ﬂ/%gm/// 600 g Topativia
, 50 g o€Avo
a// U0 50 g kapdta
50 g kpepuudl Aeukd
Me xpéna 1 patodxa PAcIAKS QPECKO
and @oupviotd 240 g é&rpa napbévo edaidAado
Toupdrtivia, Tpayaveg 240 g peAit¢aveg
peAitldavec xkai tupi 180 g tupl cacioricotta
cacioricotta Y1pySah iAo

HaéAaio
Piyavn
Ahdu
[Tiép1 Aeukd

Jaazg'ﬁ‘fo’w

S
-

 ZepBipoupe pe @pEoKo BacMKS Kaﬁ:ivo éZ1pa nap?e’?vc;_ s}mg};a%o. ]




zf;md g 6 dz?éa

300 g Garganelli all'uovo
% . 240 g @p€oKro AOUKAVIKO
2/ %ﬂ%/// (nooxapio1o)
z 240 g pavitdpia champignon
ﬂ'// UOVY0 300 g toparivia
) 60 g ykpdva Tpipévn
Me payot 2 oxelideg oxépdo
AOUKGV'HSOU 48 g é&1pa napdévo eAaidAado

Kal pavitapia 2 patodxia Bacihikd
Neukd kpaoi
Ahdu
[Tié p1 Aeukd

fwxgpgo’w

- a@bovo aAatiopeEvVo DO. s | . :
' Ta COUPKVOULE KAl Ta PIXVOULE oth odAToa.
- TéMlog, npooBétoune yrkpdva TEIIPEVN Kal
Alyo é€1panapbévo eAaidAado.




gfimd e 6 a’w/a

600 g orecchiette (xwpic apyod)

300 g ondAa pooxapiola
' 300 g xo1hi¢ and pooxdpl
Crecctwette o e
) 100 g oeMvépila
Me A&::UKn ) 200 g kpeupud! Aeukd
pnoAqveZ amno 1 @UAo SAgvng

HOOXapPIOl0 KPpeag 180 g &€€tpa napbevo edaidAado

Ootd péoxou

Apwpartikd Botava (Bupdps,
SevlpoABavo, paokOUNAo,
pavroupdva)

Neukd kpaoi

[Texopivo Popdvo Tpippévo
W ° Ahdu
ol [Tiré p1 Aeukd

Jazg'ﬁfo’w

Zep[51poupe e TEINNEVO IEKOPIVO Pop.avo xa1 Aiyo é€1pa napesvo
eAaidAado. :




A

Me yéuion pikdta

Kal oravAaxl oe
yKaondtoo topdrag,
KAmapn, eA1€C KAl
TUpi stracciatella

gﬂw e 6 a’za/a

360 g ravioli pe yépion pikdta
KOl OnavAxl

300 g topdreg KOKKIVEC

120 g xdnnapn &84t

120 g eNéc and v tdtla
EXTIUPNVWOPEVEC

150 g tupf stracciatella

100 g é&1pa napbévo eAaidAado
1 parodxi BaciMkdg

1 oxkeAiSa oxkdpdo

Ahdu1

[Tiép1 Aeukd

fwzgpgo’w

cahtoa.
- XepPipoune pe stracciatella xair Aiyo €€tpa
napbévo edaiddado. :




Raviolaces

Me yémion
pavitdpla noptoivi oe
Boutupo, paordunAo

Ka1 tpodpa

zqm e 6 a‘w/a

360 g Raviolacci pe
VEHon pavitdplida IopToiv
300 g Boutupo

Miod parodxa

(PPEOKO PAOKOINAO

3 g paupn tpoupa

Ahdu

Jaazg'ﬁ‘fo’w




gfimd e 6 a’w/a

600 g Cappellacci pe yéuion
) and kapaPidec ka1 yapidec

857//@//575 ’/ 300 g topativia KOKKIVA

300 g toparivia kitpiva
180 g 'E€tpa napbévo eAaidAado
1 oxeAiSa oxkdpdo
1 patodxa Baocihikd
Piyavn
Ahdu
[Tiné p1 Aeukd TPIPPEVO

Me yémon and

kapafidec ka1 yapideg
oe odAtoa amnd
KOKKIVA Kal Kitpiva
Topartivia

faazg’,o‘fo’w

npoobgroupe Th odAtoa amd Ta Toudtivia pe

Aiyo €&€1pa napbévo eAaidAado ka1 otoAiloupne
e @UAAa and pnpdKoAo Kal MIoUpAvtda.




gﬂw e 6 a’za/a

600 g ravioli e yépion amnod

- 00T PaKoe1dN Kal Adip

Acviot) 400 g ipdoa
200 g matdtec

100 g Boutupo ne Zuixd Anapd
, 120 g amogAoiwpéva ynpéva
00T pa}<os16n,1<a1 Aaip S S

o1 Bt ilol 0 lololb o 120 g é&1pa napbévo ehaidrado
ynueva @ouviouKla T'd\a miipeg

Maivtavég

Ahdu

[Tiép1 Aeukd

Me yéumon and

Nithih

Jaazg'ﬁ‘fo’w

- Pixvoupe aAdti kai miépl yia yeuon.
ZepPipoupe e ta wnpéva @ouvioukia Kal th cdAtod naivtavou.




Tz 2
&/sz/

Me yémon Aafpdxi
Kal ITIOPTOKAAL
oe odAtoa amnd pidia,
Topartivia xai poxra

f@zgm’w

%ZM /td g arowa

600 g triangoli colorati pe
yéuion AaP pdxi ka1 ToPTOKAA
300 g wpd pavpa pudia

200 g topativia

60 g pdka

1 oxeAiSa oxkdpdo

120 g é&tpa mapbevo
eAaidAado

Ahdu

[Tié p1 Aeukd

15




~ Xprjotou Aaptavou 3
Axapvai ATtiknig
TK: 13672
T: 211 7401250

E: info@globalfoods.gr
W: globalfoods.gr

Kouokoupa 10

Beaaahovikn

TK: 54622

T: 2310 543999

F: 2310 535257

E: info@globalfoodsthess.gr

W: globalfoods.gr

M. Katpdkn 129

dowikia

TK: 71500

T: 2810 328004

E: info@simplyfoods.com.gr
W: simplyfoods.com.gr

Kpavaou 18,
It€g Matpayv,
TK: 26333

T: 2610 521555

Enap. 0. dnpayv -
‘Oppou MNepioong

dnpd Zavrtopivng

TK: 84700

T: 22860 28920

E: santorini@meatwise.gr
W: meatwise.gr




