MAESTRI PASTAI
IN BENEVENTO DAL 1846

T
s

S

Dedication to Quality

e [
priaaase
emanIast “Wx
T 1 g ~ =
Y ==\ %
e =

P

=

H Lo
q}:]-‘-‘v ‘,‘An.u,,.\yr.” ni




['TATI EITTAETOYME TA ZYMAPIKA RUMMO;

AuOevukd, premium {upapikd

I'a to kalvtepo okAnpo Tati eivar moAo mo Iati ta emAéyouv
o1tap1 ou propei va anoppo@nukd, efartias s kataSiopévor chef.
TIPOO(EPEL N pUoN. TPAX1AS TOUS EMPAVEIQS.

&0 Doxa

Tad 81a0étouv o@payida Ia mv pé0odo apyns Tt eivar to ayannpévo
M1oTonoinons armo v ene§epyaoias premium brand

IIAYKOO}110 0pYavIopo %0 3 owv Itadia.
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TI TIPEXBEYEI H RUMMO;

\‘(.

A6 1o 1846, n oixoyéveia Rummo, e181kevetar oty dleon tou o1tapioy Kkai otnv
napaokeun {upapik®v vyndns noidtntas. Emléyouv ta kalutepa dlevpa okAnpol
oitou €101 Mote va propovv va eyyunbolv my uPndn mepiekukonta oe mpoteivn,
Sndadn 14,5%.

H e§aipeuxn noi6tnta tou ortapiot kai n péhodos s apyns eneSepyaoias tou,
“Lenta Lavorazione”, éxouv Snpioupynoer us katdAAnles npounoféoers mote
ta upapikd Rummo va éxouv eykpifei and v Italikn Opoonovdia Apxipayeipov.

H etaipeia S1aBéter peyddn nokidia {upapikédv uvyndns moidtntas amd oiprySdl
OKAnpou oitou, Prodoyikns yewpyias kar ordpr olikns aléoews, pe andppola va
1kavorolel oto péytoto fabpo téoo us anaimoeis v kataSiwpévav chef tou

Food Service, 600 ka1 tou ko1voU tns retail ayopas.

H EEEAIEH Y. TO ITEPAYXYMA TQN XPONQN

Ta tedevtaia 175 xpovia n etaipeia Rummo éxer avamtux0ei onpavukd xai o
ap1Opos v epyalopévov éxer Sekamlaotaotei. [a to Adyo autd, o 1990, n etaipeia
éxuoe éva véo epyootdolo omy nepioxn Ponte Valentino xovia oto Muevepévro.

H nalid é8pa amotedei mléov éva e§aipeuxd napaderypa wms npeipns fropnxavikns
apxaioloyias.

To véo epyootdolo mapaymyns avafabpifetar ouvexams pe pnxavoloyikd e§omliopd
televtaias texvoloyias. Ynpepa, n oikoyévela Rummo eivai oe 0éon va ouvSuader
Qupapikd «xelponoints» moidwmras, 6nws napackevaloveay npv and 175 xpdvia,
H€ Ta ImAeoveRTNpATA TNS UYlEIVAS KAl TNS ao(dlelas Iou IMmapéxel N ouyxpovn
texvoloyia.

O notapos Calore Irpino Ppioketar kovid oto epyootdocio kai eivalr dppnkra
ouvdedepévos pe v etaipeia, kabds tpopodorei 6Aes us ypappés napaywyns ws.
Ia tov A6yo autd, n yépupa tou notapot “Ponte Valentino” epgavifetar kai

oto etaipikd Aoyotunmo s Rummo.



METODO

I'TATI EINAI PREMIUM TA ZYMAPIKA RUMMO;

MEOOAOY. APTHY. EIIEEEPTAY.IAY.
O XPONOZX EINAI TO IIIO ITOAYTIMO LYY TATIKO

Baoikn npoindbeon yia thy omotn Aertoupyia evos eotiatopiouv
elval n vnapdn e§alpeur®V NPpOI®V UADV, MOTE Va PIopEl va
eSaopaliotel n kopu@paia yevon otov neddtn. H Rummo aut6

10 gyyuatai, akodouvbmvras n pébodo
ws APT'HY, ETIEEEPTAYIAY®.

Oépvovue ta kafivepa dflevpa orfnpov oirov ard tn pvon oto
tparéft oas.

EmAéyoupe povo ta kalitepa dhevpa okAnpou oitou
14,5% neplekukdtnta Y }18/}1 ; p, B . ,
HRESTEVAC mou pas Oiver n @Uon, @dote va PIOpPoUpE va
Ané ta uynAGTepa eyyunfoupe tmy upnln meplekukdnta oe mpoTeEivn:
MooooTd 010 EUNGPLO. 14,5%.



Mnrpa pe tpaxid emeadvea,
mou Kdvel v upn tou
1poi6vTos 1o
eKAertuopévn.

O xpovos eival onpavuxds
napayovtas yia tmvy
napaymyn tou télelou
{upapikou.

Alaopdlion moidtntas.

Mra e1bikh xdfkion phrpa KGoer tn pnxavi pas fexwpiotn.

O1 mapaokevaotés pas éxouv @udler eeiikeupéves
xdAkives phtpes, amokAeioukd yia avtiv tm pébodo. To
anotéleopa eivar  povadiké: ta  fupapikd  Rummo
«eyrAwPifouv» xdOe €idos odAtoas Aéyw s tpaxids xai
nopddous em@edvelas mouv éxer SnpioupynOei.

H oworn Sovflera Oéfer xpévo.

Me tov ouvexn éleyxo oe kdfe @pdon tns mapaywyikns
S1adikaoias kar tov av§npévo xpévo {Gpwons, n pébodos
wms apyns emneSepyacias katapépvel va Siampnoel
avalloimm v uyndn meplekukdnta mpwieivns Tou
orpuydadiov, kavovtas £tor to {upapikd avberkukd oto

payeipepa.

To povadiké fvpapiké pe eyyvnpéon avroxn
oto payeipepa.

KdBe popen {upapikav eléyxetar kar uvnoPdlderar oe
epyaotnplakés §okipés kai yeuoryvmoia aréd 800 oep, dote
va eakpifwOei n ouppdpwon tous pe ta motomoinpéva
xapaktnploukd. Xdpn owmyv moidtnta  oItaploy, otn
ppovtida tov mapackevact®v kar otn pébodo s apyns
eneSepyaoias, ta {upapikd Rummo eyyvdviar vmépoxa
aroteléopara.



EITYHMENH ANTOXH YXTO MATEIPEMA

O1 e pas xatd n Si1apxela s eneSepyacias mpaypatonolovy
avalvoels oe kGe naptida {upapikdv kai pe éva e181ko6
6pyavo, To SuvapdpeTpo, PETPOUV TNV OKANPSTNTA TOU
{upapikov ka1 tnv avtiotacn oto pdonpa.

YKAHPOTHTA ANTIXTAZH - ANTOXH
H anartovpevn §vvapn yia v xomn H avtiotaon tou mpoi6vtos
TOU payelpepEvou Ipoiovtos. oty Korm.

SPAGHEm TRAFILATE AL BRONZO

g g/sec
RUMMO 929 390
ANTATQNIETHE 760 376

PENNE RIGATE TRAFILATE AL BRONZO

g g/sec
RUMMO 1443 1367

ANTATQONIETHE 999 857




l. TA ZYMAPIKA

‘Odo1 yvopiCoupe 6u o1 0ep KGvouv pia mody anartnukn Souleld.
Ogeidouv va yvapi¢ouv kai tehikd va emdéyouv, v Kalutepn
no1dtnta yia kabe mapaokevaopa.

KATHIOPIEL ZYMAPIKQON

XQPIY TAOYTENH

‘Olo ka1 mepioodrepol avpwiol eival W

IIPOCEKTIKOI otnV Uyeia Tous ka1 Ipoupovy
TpoPIpa xwpis yAoutévn.

BIO KAI BIO OAIKHY.

[Tapaokevaopéva ané ta kadvtepa Proloyikd
dlevpa okAnpou oitou, 100% 1talikd.
Yuykpatovv tédela kdOe eidos oddroas,

evioxyovtas 6An tn yeuon Kai 1o dpwpa Xapn

ous XAAKIVeS pntpes. _
Ta bio oAikns, Adym s uypndns nepiekukdnTas
oe ives, mPooPEpouv pia evallakukn Avon

uytewvns Siatpopns xmpis va xdvouv my
€KAEIMUOPéVN Kal eUXAp1oTn YEUON TOUS.




Il. H MPOETOIMAZIA

To Sevtepo Pripa eival to Ppdoipo - n kapdid ka1 Puxn s

kaOnpepivis oas Spaotnpiomras. Mepikés xpnoipes oupfoulés yia

owotd Ppaoipo tov upapik®dv s Rummo.

AITIAO BPAYXIMO

0 TYIIOX

(Xpdvos Ppaciparos/2)*+1 flento

* otpoyyulomololpe o€ mepimmon amoteAéopatos

pe Sexadikd yneia.

AIAAIKAZIA AINAOY BPAZIMATOX

01

Bpddoupe ta upapikd oippwva pe us odnyies kai oto p1oo
xpovo Ppacipatos ta coup®VOULE.

02

Y ouvéxela ta okenafoupe oAy kald pe pia pepfpdavn
ka1 ta tomofetovpe otny kardyudn.

Evallakuxkd, ta aml@voupe oe éva tayi oe Aemtés otp@oels
pixvovtas Aiyo edai6dado, €01 dote va KpuMOOUV 110
Yphyopa Kai va armopuyoupe to KOAAnpa Kai to omdoipo.
Yotepa okendloupe ka1 ta tomofetovpe oto puyeio.

03

‘Otav Oa Oednooupe va ta Ppdooupe, apkei va ta pi§oupe oe
Bpaocto vepd yia nepimou éva Aemto.

Y.I'. [Tpoooxn, Se pixvoupe moté ta {upapikd oe KkpUo vepod
Y1 Va KpU®OOUV.



lll. TO ZEPBIPIZMA

Meta o payeipepa.

ANTATONIXTHY A ANTATONIXTHY. B RUMMO

H AMNOAOZH TON ZYMAPIKQON RUMMO

H péboSos s apyns eneepyacias® eyyuvdrar ota {upapikd Rummo
éva Kalutepo amotédeopa petd to Ppdoipo, Advias aképa Kal pe
6pous aioBnukns. Ta Qupapikd Rummo npdypau Siatmpovv v popen
TOUS TIPOoPEPOVTAs pia opoppn epgpdvion oe kabe maro:

Amn6Aavon yetvons kar 6yns, xwpis mpocOnkn vAK®V ka1 Xmpis va
{npuwBei o enayyelpatias eotiaons.

F

Iad Sev eivar pdvo n vooupid onpavukn o€ €va maro: o1

neldrtes 8e 0élouv va xoptaocel povo to otopdxi tous aldd xai
TO pau tous.



Arodovdiwvras o

tadiio ac?gacyo’nw

s Rummo




A Anelli eficiliani

I3 LBucatini

& @oncbg'gylz'onz', Casarecce nai @alﬁellz'm'
9 “Dinamometro”

J 0 dvvauduerpo eivar éva e161rd dpypavo,

nov uetpder m ondnpdnra v Jupapirod

KAl my avroxn oo udonua.

& Elicoidali

F Fusilli kar Fusillot:

G Comiti Rigati

J°“FHa la sua storia”

Cxovy wropia 175 xpovw.

J “Toeali”

Joavind doyw s ariorevms anddoons wvs

’ , > I3 »
Rail s tkavomnia wvs va Ilclpdiﬂé‘(/O?)V LZ[ (%m‘e

uerd w Ppdoyo.

L aﬁz'nyuz'ne

NC Naccheroncelli nar Nalfadine




N e Nidi

(O Orecchiette

P Penne nar Pennette

O “Cuanto basta”

Vi ’ /
%00.. .000!

R ﬁéqatonz'

of pagbettini, /pagbetti, Spaghetti Grossi

nar Spagbettoni Crossi

J Jubetti, T ripoline, T agliatelle naz o8, agliolini

U Rummo all” Tovo

{gvluapmdiue qj/)’upo'.

Y “Yarieta”

Q/Végydd'n nozmc?z’aﬁ)luapmz&v.

L Lite
BT




%pa&omnés*

oV meéj

and tm Rummo
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ﬁm%/ézz No 3 pe TLEMEPOVTOIVO KAl mio'péb




LYNTATH: ﬁmﬁén N3 JE TEMEPOVIOIVO KAl (mo'péb

YAKG yia 4 atopa : Ektéleon :
340g Rummo KaBapifoupe 1o ox6pSo ka1 1o cotdpoupe oto
Spaghetti No. 3 elai6Aado, pe mpoooxn va pnv to Kayoupe.
2 oxegflides ordpdo Opuppatioupe ka1 npooHétoupie To TEMEPOVIOIVO.
1/4 giufao éfrpa Yotdpoupe Aiya Aemtd akopa.
ntapbévo glaidiado Ye jua peyddn katoapdda Paloupe vepd kai
2 k.0. vipddes apnvoupe va Ppdoel. [IpooOétoupe aldu.

nienepovtoivo (wmovkofo) |  Bpdloupe ta {upapixd Spaghetti No 3

yia 9 Aerrtd.

Youpmvoupe ta {upapikd xai ta pixvoupe

010 YAVl pe 1o MENEPOVIOIVO Kal 10 0KOpdo.

Avakatevoupe kald, uvdadovias t tmyavi

ka1 oepPipoupe.

Q?’mf
5
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{Zaans
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eCz'nyuz'ne N© 13 pe a’pwjua (75]400200'




YYNTATH: (,C)z'nyuz'ne AN 13 JE dpwpa (?.5740(»2015

YAIKA yia 4 dtopa : EktéAeon :
340g Rummo [Taipvoupe to §Gopa amé éva Aepdvi kai oe
Linguine No. 13 éva pro) avakatevoupe to §Gopa Aepoviol kal
3 Puofloyusd fepdoia 10 XUp6 a6 ta tpia Aepdvia.
1 pylévo yavpov Zgotaivoupe to AGd1 oto tyavi oe peoaia
1 oreflida oropdo €vtaon Kal cotdpoujie t0 okOpSo péxpl
1 wapar pévra va mapet Aiyo xpopa.
3 k.0. &tpa mapbhévo IIpooOétoupe to giAéto yavpou kai
glaigflado 0 XUP6 Aepoviol. Auvapdvoupe th poud

Afdn & munépr yia yevon | péxpl va poSioer. Alatommepdvoupe Kal

pixvoupe katd fovAnon €Stpa xupod Aepovioy.

Ye alauopévo Bpaotd vepo payeipevoupe

ta {upapikd Linguine No 13 yia 10 Aemtd.

Y0up®VOUjlE, Ta PIXVOUpE OTO TNYAVI Kal

avakatevoupe Kald.

TCapvipoupe pe mepioodtepo §Gopa Aepovioy,

éva kAapdxki pévia kar oepPipoupe.




Penne Rigate N 66 all’ Arrabbiata




LYNTATH: SPenne QC/{zyate N© 66 all’ Arrabbiata

YAIKG yla 4 dtopa :

ExtéAeon :

340g Rummo

Zgotaivoupe to Aad1 oto tydvi oe pecaia

Penne Rigate No. 66

évraon kai poofétoupie To menePoOvVIoivo.

230g odflvoa topdras

‘Otav to A481 apxioer va okoupaivel,

1 k.y. menepovroivo flakes

npoofétoupe ka1 cotdpoupe to ok6pSo péxpl

2 kablapiopéves orelides

va ndper Xxpopa.

0KOpS0 KopuEves oe pEtes

IIpocOétoupe m oddtoa, apkretd aldu xai

5 k.0. éftpa mapbévo

apnvoupe va oryoPpdoer kabas Oa etopaloupe

glaiglado

ta {upapikd.

Bpadoupe ta Qupapird Penne Rigate N° 66

oe alauopévo Ppaotd vepo yia 11 demd.

Ta ooupdvoupe ka1 ta npoohétoupe otn oditoa.

YuvexiCoupe to payeipepa avakatevovias Kald

péxpl n odAtoa va katavepnOei opoidpoppa

ka1 ogpPipoupe.




Jusilli <N® 48 alla Puttanesca




EYNTATH: S usilli <N® 48 alla Puttanesca

YAKd yla 4 atopa :

ExtéAeon :

340g Rummo

Ko6Poupe us eliés oe pétes.

Fusilli No. 48

Yotapoupe to ok6pdo oe é§tpa napOévo

225 ml odjlvoa ropdras

elai6Aado, poobétoupe t odAtoa topdras

1 oreflida oropdo

Ka1 petd us €liés kal v Kdmapn.

30 g rdmapn

Mayeipevoupe péxpl 6Aa ta vAikd va “8éoouv.”

250 g gliés

Bpadoupe to vepod kar mpooBétoupe to addu.

xwpls KovKoTUTol

Bpddoupe ta qupapikd Fusilli N°© 48 yia 9 Aemd,

45 ml éfpa

Ta coup®voupe ka1 ta npochétoupe otn odAroa.

maplévo glaidflado




O

Nezzi gzzyatom' N® 51 e mpdoa rar dovrdyiro




LYNTATH: c Mlezzi gzz'yatonz' N 51 e mpdoa war dovrdyeno

YAIKG yla 4 dtopa :

EktéAeon :

340g Rummo

Ye éva peydlo myavi pe ehaidAado, ootdpoupe

Mezzi Rigatoni No. 51

ta mpdoa og xapndn goud yia 10-12 Aemd,

2 npaoa Pylokoppéva

R€Xp1 va palak®oouV Kal va apxicouvv

2 fovkavira Irafias

Va KAPapeAdVouv.

Afdu, muépt

Byadoupe to e§mtepixd mepiPAnpa amo

3 k.0. éftpa

ta Aoukavika Kai ta k6Poupe oe pIkpd

napBévo glaiglado

xoppdua. Ta cotdpoupe yia 8-10 Aemtd pe ta

npdoa péxpl va Idpouv Xpmpd.

Ye pia peyddn xatoapoda Bpadoupe ta {upapika

Mezzi Rigatoni No 51oe apbovo alauopévo

Bpaotd vepd yia 14 Aemd.

Ta coup®dvoupe ka1 Kpardpe otny dxpn

pia Suo Koutddes amé o vepo TV {UPAPIK®V.

Pixvoupe ta {upapikd oto taydavi ka1

avakatevoupe padi pe ta Aoukavika Kat

ta mpdoa, mpoobétovias oryd oryd to vepod mou

eixape Kparnoel.




O

Orrecchiette < N® 87 e prpdnodo nar aviforyies




sYNTATH:  Orrecchiette <N °© 87 ye pmpdnodo nar avifovpes

YAIKG yia 4 dtopa :

ExtéAeon :

340g Rummo

Bpdaloupe to ppoérodo oe apbovo alauopévo

Orecchiette No. 87

vepo ka1 petd to otpayyiloupe.

600 g provkeraria

Ytn OUVEXELQ TO KPUMDVOUJLE O€ €va PIToX

utpokoflov nén kabapiouéva

e Kpuo vepo, to Pydloupie ka1 apnvoupe

1 oregflida oropdo

Va Oteyvaoel.

4 pyléra yaibpov oe e

Bpadoupe ta Qupapika Orecchiette No 87

3 k.0. efarpenio

yia 13 Aemtd oto vepd mou xpnoiponoinOnke

napBévo glaidlado

yia to priporolo.

Ye éva myavi cotdpoupie 1o 0kdpSo pe €tpa

nap0évo elaibdado, apou npdra 1o éxoupe

Seploudioel ka1 Opuppatioer.

IIpoobétoupe tov yatpo kar petd and

3-4 Aemtd to prip6xoo.

Youpdvoupe ta {upapikd ka1 ta pixvoupe oto

mydvi pe 1o prpdrodo kai to yauvpo.

Avakatevoupe xka1 ogpPipoupe.

ECCHIETTE No.87

an
\S B ap-

7y

*

€ WhE
N
,8°ON @LLEIIHOOHYO
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Jarfalle N° 85 pe nanvrord oodoud




LYNTATH: Jarfalle N® 85 pe nanviord oodoud

YAIKG yla 4 dtopa :

ExtéAeon :

340g Rummo

Ye éva peydlo myavi lidvoupe to Boutupo.

Farfalle No. 85

IIpoobOétoupe to colopd xkoppévo oe

115 g kanviords ooflopds

HIKpd Koppdua.

30 g paivrayds Pixvoupe ta Qupapikd Farfalle N° 85 oe Bpaotd
pylokoupévos alauopévo vepo kal apnvoupe va fpacouv
1/2 Bovwpo yia 12 Aerd.

Ta coupdvoupe ka1 kpardpe Aiyo amod

10 Bpaotd vepd oto omoio éBpaocav.

Pixvoupe ta {upapikd péoa oto tnydvi pe

10 codopd. [IpooOétoupe tov Yrlokoppévo

paivtavo kar avakatevouvpe pixvoveas Aiyo

amo to vepo Tou eixape Kparnoel.

YepPipoupe pe Aiyo gpéoko paiviavo.




Riccioli N° 54 alla Caprese




YYNTATH: Riccioli <N° 54 alla Caprese

YAIKG yla 4 dtopa : ExtéAeon :
340g Rummo Ee@loudifoupie to 0k6pSo, To modtonolovpe
Riccioli No. 54 ka1 to Paloupe oe éva prod pe to AGdi.
300g roparivia KéPoupe ta topativia oe tétapta, tn potoapéla
1 okgfida ordpdo 0€ PIKPA KOpPpPAta Kal ta pixvoujle oto pIol.
1/4 giufao éfrpa Bpagoupe ta {upapird Riccioli No 54
napbévo glaidado oe Bpaotd alauopévo vepd yia 7 Aemtd.
250g poroapéia Ta coupdvoupe, ta mpooOétoupe oto pmod
Afan ka1 avakatevoupe padi pe 6da ta vdikd.
Dpéoros faoylikds Aldatomnep®vouye, yapvipoupe pie ¢ppéoko

Baoidiko kar oepPipoupe.




O

Rigatoni N® 50 alla Bolognese




YYNTATH: g{g'gaz‘()m' N® 50 alla ﬁo[oyne&e
YAIKG yla 4 dtopa : ExtéAeon :
340g Rummo Zgotaivoupe to eélaid6Aado oe peydAn

Rigatoni No. 50

Katoapola, pixvoujie ta Koppéva oe Kupous

200g odflvoa topdras

Aaxavikd ka1 cotdpoupe yia 8-10 Aemrtd.

1 kapdro, Kopuévo

IIpooOétoupe tov kipd ka1 cotdpoupe péxpl

oe Kvfovs

va maper xpopa. Y ouvéxela mpoobétoupe

1 roroavt oéiwo

v odAtoa topdras Kal payeipevioupie

Koupévo oe KuPouvs

yia 15 Aema. Xapnlovoupe t ¢oud xai

1 kpeppvdl, koppévo

oryoPpaloupe avakatevovias avd takta

oe Kvfovs

xpovikd Siaotiparta. Ye éva katoapoAdki

80g wuas

otyoPpadoupe to yala kar to npooétoupe o1yd

1/4 tns koinas ydjla

o1y ot oddtoa. Ykendaloupe t katoapoda pe

10 KAIIGK1 EAApP®S P10avoIXto Kal o1yoPpd-

{ouyie y1a pidpion dpa mepimnou, avakarevovias

péxp1 va amoppopnbei to ydda. IlpooOétoupe

aldu kai miépt yia yevon.

Bpadoupe ta Qupapika Rigatoni N° 50 oe dpbovo

Ui (

alauopévo Ppaoctd vepd yia 14 Aemred.

Ta coup®dvoupe ka1 kpatdje pion KovIIa and

= 2 ¢ '/:?)

10 vepo nou Ppdoape ta {upapikd. [IpooOé-

e O

toupe ta {upapikd omy Katoapola pe tov kipd

Kal aVAKatevoupe pixvovtas o1yd o1yd to vepo

mou eixape Kpatnoel.




D »)
MAESTRI PASTAI
IN BENEVENTO DAL 1846

“H ITAPATQI'H ZYMAPIKQON YWHAHY. TIOIOTHTAY, EINAI TEXNH.
H AIATHPHYH THY. ITOIOTHTAY. OMQY. EEAPTATAI AIIO TO
LYNAYAYMO THY. ME THN ENIXTHMH”.

RUMMO S. P.A
Contrada Ponte Valentino

Benevento - Italia

AITOKAEIYTIKOY. ANTIITPOXQITIOY
GLOBAL FOODS MON EIIE
XPHYTOY AAMIANOY 3, AXAPNAI
THA.: 211 740 1250
info@globalfoods.gr

Www.pastarummo .com




