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ARTIGIANALE, UNICA
SURGELATA, CERTIFICATA
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www.globalfoods.gr




Offriamo una ampia varieta di prodotti
di pasta fresca e secca, realizzate con
farine tradizionali e speciali. Ma ogni
prodotto e unico perche realizzato con
la grande creativita per ripieni di
successo e ricette di alta cucina.

OSwpgelats

Il processo di surgelazione & un valore

aggiunto. L'abbattimento termico a -18°C

in pochissimo tempo non danneggia la
struttura biologica degli alimenti,

i valori nutrizionali e le caratteristiche
organolettiche dei cibi.

npoiévrog, d1atnPWVvIag avenagn tnv
S1atpoikni touc a&ia Kai 1ig
0PYAVOANIITIKEG 1818TNTEC.

Dhatica e sicua

Ci rivolgiamo al settore Horeca perche
convinti che la nostra qualita ¢ in grado
di soddisfare anche i clienti pili esigenti.
Conosciamo le necessita di ristoranti,
sale ricevimenti ed albergatori.
Disponibilita, pratiche confezioni in
vaschetta e rispetto dei tempi di
consegna sono solo alcuni dei nostri
valori aggiunti.

GeYjieatn

Materie prime rigorosamente italiane,
i migliori fornitori, la certificazione
IFS Food: garanzia di qualit:

ITpwtecg UAeg, AUIYOCS ITAAMKRNG
npogleuong, amnd dPi16TouC
nPouNOeUTEC, MOTOMOINIEVOUC e

IFS Food cettificate, mou onpaivel

eyyunon moiétnrag Kal yvnolétntag.
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Me t6vo, Kpépa Kitpivng Y Kal Ynpéva QouviouKia
mIepIag Kal néoto and poka

Me xpéna and @oupviotd Me yémon Aafpdxi 7

Topartivia, Tpayavég ueMt{aveg Kall MoptokdM og odAtoa
ka1 Tupi cacioricotta and pudia, Topartivia kai poxra
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otV wuovo

Me otnbocg

@payKoKkotag,
OTIEK KAl OIapdyyld

szg‘,oao’w

Yoz e 6 a‘z?éa

600 g pappardelle all'uovo
300 g otnbog @payKdKoTac
120 g omex

180 g mpdowa @péoka
onapdyyia

120 g xpeppudi ecahdt

120 g matdreg

120 g é&1pa mapbeévo eAaidAado
MavtZoupdva

Neukd kpaoi

Ahdu

[Tiép1 Aeukd

Kai avaxateuoups pe v odAtoa nou eroipdoape Kal oepPipoupe pe
onapdyyla, Aiyo €€1pa napbévo eAaidAado Kai Je Tn QPEOKIA

pavrloupdva.




gqm e 6 a‘w/a’

300 g tagliatelle all'uovo
. 240 g ©p€0KO AOUKAVIKO
Z/ﬂ%//ﬂ'% 6/%6 (nooxapiol1o)

5 150 g pavitdpia champignon
62'// UoYo 300 g topativia
. 60 g Tepévo Tupl gran vita
Me payot Dalla Bona
Aouxdavikou Mion oxeAiSa oxépSo
Kal pavitapla 30 g é&1pa napbévo eAaidAado
Mio6 patodxa Baothikd
Neuxd kpaoi
Ahdu
[Tié p1 Aeukd

J/Mg‘ﬁfo’w

" e
~ AAATIOUEVO VEQC

~ pixvoupe otn cdAtoa. :
TéAog, npoobétoupie 10 TEINEVO gran vita
Dalla Bona ka1 Aiyo €€1pa mapbévo eAaidAado.
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gqm e 6 dw/a

300 g Spaghetti alla chitarra
all'uovo

300 g pnaxahidpog
- Ealpupiouévoc
C£/f arra 180 g apaxdc xateWwuypuevog
) 30 g Aeuxd kpeppudl
d// UOVO Mioé patodxi paiviavo
Me kpépa pmdleloy, 60 g €&tpa napbevo eAar6Aado
unaxaldpo xai 120 g ehec navpeg
nalvpeg eMéc EXTTUPNVWPEVEC
Ahdu
[Timé p1 Aeukd TPIPPEVO

fwzgpgo’w

[OU 1IIIAKOA]

~ éEtpa napdévo eAaiéAado.




Yo e 6 d‘@éd

600 g Spaghetti

§ /ﬂ%@f% / Q’//g alla chitarra (xwpic afyo)

1 oxeAida oxépdo

cAiarra 120 g é€rpa

napBevo ehardAado
(xwpic afyod) 20 g pmouxopo
Me ehaidAado, oxépdo, 1 parodx paivravo
prnouxofo 62 g axavéyIxa
Kal axivoyixa BMGu

fwzgp&o’w




(zqm e 6 dw/a

600 g tagliolini all'uovo

. S 600 g yapiSeg oAdkAnpeC
Zﬂ%//&//w 300g xoAokuBdKia IIpAcIvVa
) 120 g ynpéva apgydala
62'// UV 120 g yrkpdva Tpippévn
) ) 120 g é&tpa napbevo ehardrado
Me yapideg, necto 1 oxeAiSa oxépdo
ario KOAQKUGC-KM 2EMVO, Kapdta, Kpepud1 AsUKO,
Kal apuySaia aivtavég
Aldm1

[Timép1 Aeukd

faazg'ﬁfo’w

C =
£€vo vepd, Ta COUPWVOUNE

KA1 TA AVAKATEUOULLE 1€ T1G YapiSeq.
BydaZoupe and tnh owtid, mpoobEtoupe 1o néoto and ta KoAorubdxia,
aldr, mmoépl yia yeuon Kal avakareyouue Kald.
YepPipoune pe Alyo €€tpa mapbévo eAaidAado kai ta umélouna

wnpéva apiydala.



(zqm e 6 dw/a

600 g tagliolini pe peAdvi coumdg

A 300 g unmoupdta
Z'a%//a/m/ af 300 g kpéna yéAaxtog
: . 180 g @péoko cohoud
nelro @// 5@///&' 120 g xamvioté codopd
120 g Boutupo pe Zoixd Anapd
Me xpéna nnoupdrag PIVOKIO
Kal coAouod. AT

[Tineép1 Aeuxd
"E€tpa napbévo eAaidAado

Jazg'ﬁ‘fo’w




(zqm e 6 dw/a

600 g strozzapreti
xwpic apyo)
300 g tévog
300 g xitpivec mmnepiEg
100 g matdtec
Me tévo, 50 g KxpepUd1 Aeukd

Kpéua Kitpivng 240 g pdka

MIEPIAc Kal 200 g é&tpa napdévo ehardrado
néoto amnd poxka 50 g yKpAva TpIppévn
MavtZoupdva
Ahdu
[Tiép1 Aeukd

571/0%%4/0/@7‘/

Jazg'ﬁ‘fo’w

Ul VKOO 'Jl, a 11_ - 3 - A
BpdZoupe ta {unapikd oe d@bovo adationévo vepod, Ta COUPWVOULE
KA1 TA AVAKATEUOULE NE TNV KPENA IIOU ETOINACALLE TIPIV.
ZepPipoune pne 1ovtévo Kal 1o IECTO anod poKd.




zqm e 6 dza/a

600 g garganelli all'uovo
fg’[%ﬂm/// 600 g Topativia
) 50 g o€Avo
ﬂf// U 50 g kapdta
50 g kpepnudl Aeukd
Me xpéna 1 patodxa PAcIAKS QPEOKO
and @oupviotd 240 g é&1pa napbévo edaidAado
Toupdrtivia, Tpayaveg 240 g peAit¢aveg
peAitldavec kal tupi 180 g tup1 cacioricotta
cacioricotta Z1p1ySaA iAo

HMéAaio
Piyavn
Ahdu
[Tié p1 Aeukd

Jazg'ﬁfo’w
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e pﬁipomié e PPEOKO Babl)uxé KaiAiyo éF;t panapbévo ehaiddado.




Zﬁm e 6 a‘z?éd

300 g Garganelli all'uovo
f . 240 g @p€oxo AOUKAVIKO
a7/ %ﬂ%/// (nooxapio1o)
b 240 g pavitdpia champignon
ﬂ'// Uoeo 300 g topartivia
) 60 g ykpdva Tpipévn
Me payot 2 oxelideg oxépdo
AOUKGWKOU 48 g é€1pa napdévo eAaidAado

Kal pavitapia 2 patodxia Baothikd
Neukd kpaoi
Ahdu
[Tiép1 Aeukd

Jaazg‘,ofo’w

 &pBovo alatiopévo vepd. :
Ta coupwVvoUE Kal TA PIXVOUNE oth odAtoda.
TéMlog, mpoobétoune yRpdva TPIIEVN Kal
Alyo é€tpanapbévo eAaidAado.




gqm e 6 dw/a

600 g orecchiette (xwpic apyd)

300 g ondAa pooxapiola
' 300 g xo1hi¢ and pooxdpi
Crecctwette o s
) 100 g oeMvépila
Me A&::UKn ) 200 g kpeupud1 Aeukd
pnoAqveZ amno 1 @UALo SAgvng

HOOXapPIOolo KPpeag 180 g €&tpa napbevo edaidAado

Ootd poéoxou

Apwpartikd Botava (Bupdpl,
SevlpoABavo, paokOUnAo,
pavrZoupdva)

Neuxd kpaoi

[Texopivo Popdvo Tpippévo
AANdT1

[Tié p1 Aeuxkd

Jazg'ﬁ‘fo’w

Pixvoupe qAat11<a1 meépl V1c1 Veuon -+
ZepPipoune ne tpipévo nexopivo Poudvo kai Mvo €€tpa napbévo
elaiéAado.




A

Me yémon pikdta

Kal oravAakl oe
yKaondtoo topdrag,
KAmapn, eA1€C KAl
TUpi stracciatella

gqm e 6 dw/a

360 g ravioli pie yépion pikéta
Kal1 OnavAxl

300 g topdreg KOKKIVEC

120 g xdnapn &16dtn

120 g eNéc and v tdtla
EXTIUPNVWUIEVEC

150 g tupi stracciatella

100 g é&1pa napbévo eAaidAado
1 parodxi BaciMkdg

1 oxkeAiSa oxkdpdo

Ahdu

[Tiép1 Aeukd

fwzgpgo’w

XepPipoune pe stracciatella ka1 Aiyo €€tpa
napbevo edaiddado.




Aol e

Me yémon
pavitdpla noptoivi oe
Boutupo, paorduno

Ka1 tpodpa

zqm e 6 a‘m/d

360 g Raviolacci pe
yEHion pavitdpla IopToivl
300 g Boutupo

Miod parodxa

(PPEOKO PAOKOINAO

3 g paupn Tpoupa

AMNdT1

fazg'ﬁfo’w




gqm e 6 a‘w/a’

600 g Cappellacci pe yéuion
) and kapaPidec ka1 yapidec

8&'//@//&'@ ’/ 300 g topativia KOKKIVA

300 g toparivia kitpiva
180 g 'E€tpa napbévo eAaidAado
1 oxkeAiSa oxkdpdo
1 patrodxa BaoiAikd
Piyavn
Ahdn
[Timép1 Aeukd TPIPPEVO

Me yémon and

kapafidec ka1 yapideg
oe odAtoa amnd
KOKKIVA Kal Kitpiva
Topartivia

J/Mg‘ﬁfo’w

OAVAK! EUO0U
’ K
~ ehaidrado. . :
TomoBetoune ta cappellacci oto maro,
npoobgroupe Th odAtoa amd Ta Toudtivia pe

Aiyo é&tpa napbévo eAaidAado ka1 otoAiloune
1€ @UAAa and prpdKoAo KAl LIoUpAvtda.




(zqm e 6 dw/a

600 g ravioli pe yépion amnod

- 00T paKoe1dn Kal Adip
07240//0// 400 g mpdoa
200 g matdtec
100 g Boutupo pe Zoixd Anapd
, 120 g amogAoiwpéva ynpéva
00T pa}<os16n’1<a1 Aaip Ty
o1 Bty tlol e lololb o 120 g éE1pa napdévo ehaidrado
ynueva @ouviouKla T'd\a miipec
Maivtavég
Ahdu
[Tiép1 Aeukd

Me yémon and

T

Jazg'ﬁ‘fo’w

Pixvoupe aAdt ka1 mi€pl yia yegon.
ZepPipoune e ta wnuéva @ouvioUKkia Kaltn cdAtoa paivriavou.




Uz 2
&Z)Zi‘/

Me yémon Aafpdxi
Kal ITIOPTOKAAL
oe odAtoa amnod pudia,
touartivia ka1 péxka

(zqm e 6 dw/a

600 g triangoli colorati pe
yvéuon AaP pdki Kal TOPTOKAAL
300 g wpd navpa pudia

200 g topartivia

60 g pdxa

1 oxkeAiSa oxkdpdo

120 g é€1pa napbévo
eAaidhado

Ahdn

[Tiép1 Aeukd

J@zg'ﬁfo’w




Xprjotou Aapavou 3
Axapvai ATtiknig

TK: 13672

T: 211 7401250

E: info@globalfoods.gr
W: globalfoods.gr

Kouokoupa 10

Beaaahovikn

TK: 54622

T: 2310 543999

F: 2310 535257

E: info@globalfoodsthess.gr

W: globalfoods.gr

M. Katpdkn 129

dowikid

TK: 71500

T: 2810 328004

E: info@simplyfoods.com.gr
W: simplyfoods.com.gr

Kpavaou 18,
It Matpayv,
TK: 26333

T: 2610 521555

©€on Apgog Onpag -
Meaapidg, Zavtopivn,
TK: 84700

T: 22860 28920

E: santorini@meatwise.gr
W: meatwise.gr




