Dedication to Quality

Piccole Delizie & Mevou lN'euoTikng Eptreipiag
a1ro Tov Chef Augusto Valzelli
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Carozzi Formaggi Srl

To 1960 o Aldo Carozzi dpxlo€ va eUTTOPEUETAI TA TTPOIOVTA TNG TTEPIOXNS
Valsassina kal pye 1N Tapodo Tou Xpovou n etaipeia Carozzi apyicel va
dlaxeIpieTal TNV TTAPAYWYI] KAl TNV WEIHAVOT TWV TUPIWYV, dI0BETOVTAG PE
ETTITUXiO TO TTPOIOVTA TNG KAI OTO EGWTEPIKO.

MNa mavw atmoé Teviva xpovia cuvOudlel ue TTABOG TNV TEXVOYVWGoia TNG
TTAPAdOOCIAKAG TUPOKOMIAG PE HOVTEPVES TEXVOAOYIES, IKAVOTTOIWVTOG TIG
avaykeg Gowv ayatrolv TNV TTOIOTIKI YAoTpovouia.

To amotéAeopa; Mia peydAn TTOIKIAIQ HOVODIKWY TUPIWYV, TTOU HE TNV
TTAPOBO TWV XPOVwYV £xouv AdBel Bpafeia kupoug.

F.lliPinna

To 1919, n etaipeia Fratelli Pinna dpxioe va @TidxVvel Ta KAAUTEPO TUPIA
atro TTPOREI0 KAl KATOIKIOI0 YGAQ OTnV TTEPIOXH TNS Zapdnviag.

H 1oTopia TN eTaipeiag peTpdel ndn Evav oAOKANPo alwva.

MNa Tnv TTapaywyr] Kar wpigavon Twyv TTPoIOVIWY TnG, ouvOuddlel Tn
ouyxpovn TEXVOAOYia JE TNV TEXVOYVWOIa, TTOU £XEI ATTOKTHOEL.

To lMekopivo Popdvo MM.O.M. cival éva amd 10 Bacikd TTpoiovta Tng
eTaipeiag, KabBwg kal Tupid amd TTPOPEIO KAl KATOIKIOIO ydAd, TTou
TTapdyovTal Je aydtn Kal PEPAKI, CUPQWVA MPE TIG TTAPAdOOCIAKEG,
OIKOYEVEIOKEG OUVTAYEG.

DallaBona

H Dalla Bona, cival pia ITaAIKr €TaipEia, a@oaiwpévn €dw Kal 70 xpovia
OTnNV TTapaywyn Kal wpigavon UTTEPOXWV ITAAIKWY TUPIWY, uvOUAlovTag
TN YeydAn TTapddoaon, TTou €XEl KANPOVOUNOEL, UE MOVTEPVEG TEXVOAOYIKEG
peBOSOUG.

‘ET01, ptmopei va mpoo@épel kopugaia M.0.I1. tpoidvTa, 6TTwg Grana
Padano 4 Parmigiano Reggiano, kabwg kai 1o Gran Vita, mou eivai
KAIVOTOUO TTPOIdV, OIKAGTOUG TTAPAYWYNG, 0 SIAPOPES HOPYPEG.



Augusto Valzelli

MoAIg oTa 13 Tou Xpovia, o ae@ Augusto Valzelli katdAape 611 RBeAe va
yivel o€Q.

E€ou kai n emAoyn va eyypagei oTo lvoTitouTo "Andrea Mantegna" atnv
Mtrpéoia, étTou TTépaae TTEVTE XpOvia YETALU Bewpiag kal TTPAENG,
PTAVOVTOG VA ATTOPOITHCEI WG Pdyeipag Tov louAio Tou 2009.

2116 15 AekepPBpiou 2014 eykaiviaoe mn "véa dieuBuvon" Tou "Agrodolce
Restaurant" otnv Imperia.

Tov NoéuBpio Tou 2015, n TTPWTN TOU TTPAYUATIKA KAl
aTTéPAVTN IKAVOTIOINCT: OTA 23 TOU KPATWVTAG Ta Nvia
TNG Koudivag, odnyei 1o e0TIoTOPI0 "Agrodolce
Restaurant" otnv katdktnon tou actepioU Michelin.

AinUBuve 10 e0TIOTOPIO "Agrodolce” wg chef, uéxpi TIg
8 Maprtiou 2017.

211G 27 AtrpiAiou 2017 dvoige 1o eoTiatépio "La Porta Antica" otnv
Mtrpéaia, étrou di1eubuvel PEXPI Kal OrUEPQ.



Piccole Delizie

Chupa Chups di Gran Vita Dalla Bona.
Lollipops a1ré TUpi Gran Vita Dalla Bona.

Pop Corn di Gran Vita Dalla Bona.
Mot kopv atod Tupi Gran Vita Dalla Bona.

Ricotta di pecora Pinna in caprese e bottarga di muggine.
MpdBeia pikdTa Pinna aAa katrpéle kal auyotapaxo Képalou.

Créme brilée di pecorino Romano D.O.P. Pinna.
Kpeu uTTpouAé atrd Tupi Trekopivo Poudvo IM.0.11. Pinna.

Alupatt st



Lollipops atré Tupi Gran Vita Dalla Bona

YAIkd yia 6 dropa

0,
o

150 g TpIppévo Tupi Gran Vita Dalla Bona

6 EUAIVa OTIKG YIO WACIUO OTO POUPVO

»  Tayi eoUpvou pe AaddkoAAa 1

QavTIKOAANTIKA €mI@Aveia aIAIkdvng (silpat)
KouTtrdT oTpoyyuAd yia va @Tidoupe To oxAua
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EkTéAegon

KaAUTtrToupe 10 TaWi e AaddKoAAa ] KaAUTEPQ akOua e To silpat
OINIKOVNG, TOTTOBETOUNE TO KOUTTAT KAI PiXVOUNE HIGO KOUTAAI
TpIupéVO Tupi Gran Vita Dalla Bona.

2NKWVOUE TO KOUTTAT KAl €l0Gyoupe TO EUAIVO OTIK, £XOVTAG TN
pUTN Tou EUAOU PE QOPA TTPOG T KATW Kal Oxl €GO GTO TUPI.

Wrvoupe oto poupvo atoug 170°C péxpl va oxnuaTioTolv Ta
lollipops, xwpig OpWG va Ta WriooUPE TTOAU.
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Mot kopv amoé Tupi Gran Vita Dalla Bona

YAIkd yia 6 atopa 75 CASERS
v 7
FaS
< 300 g KaAd kaBapIouEveG KPOUOTEG DALLA BONA
: ; ——— -—-——
TuploU Gran Vita Dalla Bona DAL 50

< Mrtroukof3o o€ okovn ;
ExktéAeon @MV

KéBoupe TiG KpouoTeg Tuplou Gran Vita Dalla Bona o€ kuBdkia 3ek.
Tig Baloupe 0TO OUPVO PIKPOKUPATWY GTN PEYIOTN I0XU, VIO éva AETTTO.
MaoTraAidoupe pe Aiyo uTToUKoBo.

MpoBeia pikéTa Pinna aAa Katrp€Ce Kai
auyotdpaxo KépaAou

YAIKd yia 6 dropa i
% 250 g mpoBeia pikdéTa Pinna ”lu\\
< 20 g oxoIvOTTpaco atmognPauévo
< 3 Toparivia (datterini)
% 6 eNiég atrd Tnv TdTda FORMAGGI SARDI NEL MONDO

0
o

20 g auyotdpaxo (Képalou) o okbévn
‘E&Tpa TTapBévo eAaidAadOo
AAATI, TTITTEPI
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o
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EkTéAeon

Bddoupe TN pikOTO O€ £€va PHEYAAO UTTOA, papivdpoupue Ue AddI, aAdT Kal
TIITTEPI JEXPI VO OPOYEVOTTOINOEI.
Tn Badoupe otn cakoUAa {oXaPOTTAQCTIKNAG.

KoéBoupe 0Tn péon Ta TOPATIVIO KOl COUPWVOUE TIG ENIEG ATTO TO AdDI.

>epPBipoupe TN pIkOTA Pinna, TTpooBétoupe Ta Topativa Kai TIG EAIEG Kal
TTAOTTAAI{OUE PE TO AUYOTAPOXO.



MAaTO eTIAEYPEVWYV TUPIWV ATTO TIG ETAIPEIES
Carozzi, Pinna, Dalla Bona

Blue cheese pe Tpougpa 3%.

Blue cheese cutToTIONEéVO PE KPOAO
Don Santo kai Aeukry oTa@ida. ’C’ AROZZI

Blue cheese euTTOTIONEVO PE KOKKIVO e
Kpaaoi kai blueberry.

Ricciolo Tupi wpipavong 6 pynvwv.

Mekopivo Zapdnviag M.0.11.
wpipavong 20-25 nuepwv Brigante.

\\lr
Mekopivo Zapdnviag M.0.11. —MQ

wpipgavong 4-7 ynvwyv Medoro. Pl N NA

nﬁKOinO quanviqg FORMAGGI SARDI NEL MONDO
wpipavong 4-10 ynvwv Regno di Sardegna.

Mexkopivo Zapdnviag pe TpouPa
wpipgavong 4-10 pnvwv.
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Gran Vita o€ KUBoug. Dm 1950
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MayidTiKo KapTraTo10 He axAddl, yYAaCApPIOHEVES
@AouUdeg Aspoviou Kal Tupi Gran Vita Dalla Bona
o€ PAoUdEG

YAIKd yia 6 atopa

®,
Q

» 500 g ppéoko Ydpi payidTiko

(PIAeTOPIOPEVO, XWPIC DEPUA, XWPIG KOKKOAQ) m

2 axAadia Williams =
\aoapiopéveg @AoUdES atrd 5 Agpdvia DALLA BONA

200 g papueAdda axAdd! xwpic faxapn W

300 g Aeukn daxapn

25 g PEAGVI COUTTIGC ? ‘%’
pan
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200 g Tupi Gran Vita Dalla Bona o€ ¢pAoudeg
Bpwaoipa dvon (BloAéTeg, TPIAVTAQUAAQ)
‘E&Tpa TapBEvo eAaidAadO, VIAdeg aAaTioU, Jalpo TTITTEI
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o

.
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EktéAeon

EToipdloupe 10 O1pOTTI e VEPOS Kal TN {dxapn.

=e@Aoudifoupe Ta Agpdvia Kal KOBOUWE TIGC PAOUDEC O AETITEC PETES
[GIINAA

Bpddoupe vepd o€ Tpia kataapoAdkia, Bubidoupe TIGC QAOUSES Agpoviou
OTO TTPWTO KATCAPOAAKI yia 1 AeTTTO. TIG COUPWVOUE HE JIa TPUTINTHA
KOUTAAQ, TIG BuBioupe 010 BEUTEPO KATGAPOACKI KAl JETA GTO TPITO, TTAVTQ
yia 1 AeTrtd o070 KOBEVA.

Pixvoupe TIG @AOUdEG Aepoviou aTo OIpOTTI E XAUNAR QWTIA yia va
yAaoapioTouv.

KaBapifoupe kal @IAeTdpoupe To Wdpl. To YEPIBOTTOIOUUE OE QPETEG TWV
50 /60 g, yia va @TIdEoupE OTN CUVEXEID TO KAPTTATOIO.
KoBoupe Ta axAddia oe AeTTTEG QETEG.

Apaiwvoupe To HeAdVI oouTTIdg PE Aiyo vepd Kal PE Eva TTIVEAO
oxnuartidoupe 600 AwpPideG aTO TTIATO.

TotroBeTOUUE TO KOPTTATOIO OTO TIATO, OTOAICOUUE UE TN HapUENGdQ,
Ta ayxAddia, mpooBEéToupe To TUpi Gran Vita Dalla Bona o€ @AoUdeg kai Ta
Bpwaoiua AouAoudia.

Pixvoupe aAdT TITTéPI Kal £€Tpa TTApBEVO eAQIOAADO Kal OEPRiPOUE.



Kpep p1rpouAé atrd Tupi mrekopivo Popdavo MN.0.11.
Pinna

YAIka yia 6 dropa

% 6 KOKOTIEPEG TTOPOEAAVNG IO TO WHOIPO OTO GOoUpPVOo
% 315 ml kp€pa yAAOKTOG HAYEIPIKAG
% 49 g Tpiypévo trekopivo Popdvo M.0.I1. Pinna
% 2 KpOKOUG auywV N
42 g TTaoTEPIWPEVOG KPOKOG
< 309 ddxapn
% Mooxokdpudo

EkTéAeon

Bpddoupe TNV KpE€ua YAAAKTOG, TN Byddoupe atmd Tn QwTIA Kal
TTPOCBETOUNE TO HOOXOKAPUDO.

XTUTTAPE TOUG KPOKOUG, TTIPOCOETOUE TNV KPEUA YAAQKTOG Kal
QVOAKATEUOULE.

MpooBétoupe 10 TrEKOpivo Poudvo M1.0.T1. Pinna kal avakateUouue
MEXPI VO £XOUUE €va aQPATO ATTOTEAECA.

Pixvoupe 1o peiyua OTIG KOKOTIEPEG KAl WAVOUUE GTO POUPVO OTOUG
150°C yia trepitrou 30 AeTrTd.

MaoTraAifoupe pe TN daxapn Kal TNV Kaige Je 10 @AGYIoTPO.

I
"’l“\

PINNA

FORMAGGI SARDI NEL MONDO



Mevou N'suoTikAG EpTreIpiag

Formaggi selezionati dalle aziende Carozzi, Pinna, Dalla Bona.
MAaTé emAeypévwy TUpIwV atrd TIg eTaipeieg Carozzi, Pinna, Dalla
Bona.

Ricciola non far sapere...
MayIdTIKO KapTTATOI0 PE axAddl, yAaoapIouEVEG GAOUDES AeovIoU
Kai Tupi Gran Vita Dalla Bona o€ pAoudeG.

Tartare di manzo, fonduta di dolce capriziola e ravanello
Daikon.

Mooxapiolo TapTtdp, @ovtu atmmd YAUKO Tupi capriziola Carozzi kai
péRa Daikon.

Carnaroli mantecato al camembert di bufala, gambero rosso
e cioccolato fondente.

PiZ610 e pud carnaroli Cascina, foupaAiolo Tupi camembert
Carozzi, k6kkivn yapida Kal yaupn coKoAdTa.

Branzino in parmigiana...pomodoro, melanzana e pecorino
Romano D.O.P.

NaBpdki, KpapTTA Kai @ovTu atrod rekopivo Poudvo M.0.M1. Pinna, pe
OAATOoA TOPdTAG KAl EAIT{AvQ.

Ricotta, finocchio candito e passion fruit.
Kpéua ue TpoBeia pikdéTa Pinna, yA\acapiopévo @ivokio Kal passion

Alupatth [t



Moo xapioio TapTdp, @OovTU a1rd YAUKO TUpi
capriziola Carozzi ka1 péa Daikon

YAIKd yia 6 atopa

0,
X3

380 g pooxapialo QIAETO yia TaPTAP
AVTIOEEIDWTIKG IO TO KPEAG: AEPOVI
80 g ppéako oXoIVOTTPaCO

250 g yAuko Tupi capriziola Carozzi
200 ml ydAa TTARpeg

200 ml kp€pa yAAAKTOG HAYEIPIKAG VALSASSINA
300 g Tragiuadia

Taptdoko

®UTpeG a6 péPRa Daikon

AAdT, iTTEPI, £ETPa TTAPBEVO eAaidAadO

D
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FORMAGGI A LAVORAZIONE TRADIZIONALE
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EkTéAeon

XTUTTAWPE TO KPEQG KAl TO KOBOUNE O€ MIKPG KOPPATIA yIa TAPTApP.
MpooBéToupe avTiogeIdWTIKS yia va diatnpnBei To xpwua.

YikokoéBoupe 10 oX0IVOTTPacOo Kal BpuppaTiCoupe TO TTagINAdl o€
XOVTPd KOPUATION.

Etoipadoupe 1o @ovtu. ZeoTaivoupe 90ml ydAa, 90ml kpépa
YAAQKTOG Kal 0T OUVEXEIQ TIPOOBETOUNE TO YAUKO Tupi capriziola
Carozzi, a@oU TTPWTa TO £XOUUE KOWEI O€ PIKPA KOUUATIO yIa va
Nwaoel o ypriyopa.

MpooBéToupe 01O KPEAG AAdI, AAGTI, TIITTEPI, TAUTIAOKO KAl TO
OXOIVOTIPOOO.

Etoiudloupe 6 utraAitoeg Taptdp Twv 20g Kal TIG TOTTOBETOUE
oTO TdTO.

2epBipoupe To poaoxapiolo TapTdp, To GovTU atrd YAUKO Tupi carpiziola
Carozzi, Ta TTagIpddia kar oToAifoupe Pe TIG QUTPEG aTrd péRa Daikon.



P1{6T10 pe pUQI carnaroli Cascina, BouBaAioio Tupi
camembert Carozzi, k6kKivn yapida Kai paupn
OOKOAdTO

YAIkd yia 6 dropa

350 g pudi carnaroli Cascina m
A

200 g BoUTupo TTPWTNG TTOIOTNTAG
300 g BouBaAiolo Tupi camembert Carozzi DALLA BONA

X3

4

3

2
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X3

4

e —_— —
% 12 KOKKIVEG Yyapideg D4y 1950
< 200 g Tupi Gran Vita Dalla Bona Tpippévo v
< 500 ml Aeukd kpaaoi W
< 100 g paupn oOKOAATO TTPWTNG TTOIOTNTAG /ztil

0,
o

AAATI, TTITTEPI, £€TPa TTAPBEVO eAQIOADO
EkTéAeon

KoBoupe o€ pikpoug KUPBoug To BouBaAicio camembert.

KaBapiloupe TIg yapideg atrd 1o KEAUPOG Kal aPaIpOUUE TO EVTEPAKI.
KpaTdue 10 KEQAAI Kal TNV oupd.

>¢ éva mATo Ba ToTToBETHOOUNE BUO YaPIdES, TN Hia OAOGKANPEN (KEQAAI
Kal oupd) Kal atrdé TNV dAAn pévo Tnv oupd.

>oTdpoupe 10 pUQI 0TO TNYAVI (XWwpPIG AddI) Kal To ovouuE Ye KpUo
Aeukd Kpaaoi. AQrivoupe va eEATUIOTE TO KpAai Kal EEKIVANE TO PAYEIPEUA PE
BpaoTd vePd (Xwpig aAdTi).

>uveyioupe To payeipepa PEXPI Ta % Tou Xpodvou Bpacpuou.

MpoobBéToupe 1o BouBaAiolo camembert Carozzi, aAdTI Kal TTITTEPI.

MpoobBéToupe 1o TpIPUEVO Tupi Gran Vita Dalla Bona kal avakaTeUoUE.

>epPipoupe 10 PICOTO HE TIG YOPIOEG, AAQTOTTITIEPWVOURE KAl
TTaoTTaAIi{oUpE PE JaUpn COKOAATA.

fCAROZZI

VA LS AS 51 MNA

FORMAGGI A LAVORAZIONE TRADIZIONALE



AaBpadki, KpAuTTA Kal @ovTU atrd TreKopivo Popdvo
MN.O.M. Pinna, pe cdAtoa Topdatag Kail peAIT{ava

YAIKa yia 6 dtopa

J

12 Tepdyia Twv 50g epéoko AaBpdki

150 ml odAtoa TopdTag

Micd Aeukd KpeUUDI, piar) peNIT(Ava PETPIOU UEYEBOUG
280 g Tupi TTEKopivo Popdvo M.0.1. Pinna Tpiypévo
100 ml ydAa TTArpeg

100 ml kKp€pa yEAAAKTOG JaYEIPIKAG

60 g aAeupi TUTTOU "00"

30 g BouTupo parakd

1 KpbKOG auyou

)
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ExTéAeon
KpaptrA

>¢ éva pi¢ep Taykou Bdadoupe To aAelpl, To BouTupo (o€ Beppokpaaia
dwpartiou), Tov kpoko auyou kai 30 g Trekopivo Popdvo M.0.I1. Pinna
TPIMPEVO. AVOKOTEUOUUE PEXPI VA YiIVEL Jia COuN.

AtmAWwvoupe TN AaddkoAAa aTo Tawi. OpupuaTtidoupe TN COUN o€
KOMMATIO PHETPIOU PEYEBOUG KAl TG ATTAWVOUE OUOIOOPPA GTO TAWI.

Yrvoupe otoug 170°C péxpl va podioel.

®dovTU

ZeoTaiVOUPE TO YAAQ PE TNV KPEUA YAAAKTOG, TIPOCBETOUNE
250 g trekopivo Popdvo IM.0.I1. Pinna Tpiypévo Kal avakaTeUOUNE
eANaQPA PEXPI VA ANIOEl € XaunAnR ewTid.

Pixvoupe aAdT kal TITTEPL.



ZaAtoa TopdTag

KéBoupe 10 KpePPUdI o€ COUAIEV, TO COTAPOUUE OTN KOTOAPOAD JE
£¢Tpa TTapBEvo eAaIGAADO KOl TTPOCOETOUNE TNV TTOCATA TOUGTOG.
Z1yoBpddloupe YEXPI va DETEL.

Mepvdpe TN 0GATOO ATTO TO UTTAEVTEP MEXPI VO OPOYEVOTTOINBOE Kal
TTPOCOETOUPE AAGTI KaI TTITTEPI.

AaBpdxi

AadwvouE To TaWi KAl TOTTOBETOUUE TO WApPI Pe TNV TTAEUPd TOU
OépuaTog TTPog Ta Tavw. Wrvoupe oT1o @oupvo atoug 175°C yia 5 AeTTTd.
KoBoupe Tn peNITAva o€ QETEG 1 €K. KaI OTN CUVEXEID O€ KUPBAKIA.
AAQTOTTITTEPWVOUE KOl COTAPOUNE EAAPPA, HEXP! VO TTAPOUV XPWHA.

2TAVOUUE TO TTIATO KAVOVTAG TTITOIAIEG OTO KEVTPO TOU TTIATOU HE TN
OdAToa TopudTag. ToTroBeTOUNE TIG BUO QETEG WapIoU, Ta KUPBAKIA
peNITCAvag, To @ovTu atrd Trekopivo Popdvo M.0.11. Pinna kal 1o aApupd
KPOMTTA.

-?3,\.’.I‘1.
&R
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PINNA

FORMAGGI SARDI NEL MONDO



Kpépa pe rpopeia pikdTa Pinna, yAacapiouévo
@IVOKIO Kal passion fruit

YAIka yia 6 dropa

w200 g TpoBeia pikdTa Pinna
% 120 ml kp€pa YAAOKTOG HAYEIPIKAG

e W\Lr

36% ANittapd _-““:
% Mion koutaAid TNG couTrag PHEAI aKAKiag ";,.‘.Nf‘

TTPWTNG TTOI6TNTAG
% 12 Tepdyia @IvOKIO Kouuéva o€ (OUAIEV Pl N NA
e 200 g Cdxapn FORMAGGI| SARDI NEL MONDO
% 30 g Aeukr) cOKOAATA TTPWTNG TTOIOTNTOG

o€ PAoUdEC

9,
o

4 pptoka passion fruits
EkTéAeon

KaBapiloupe 10 QIVOKIO KAl TO KOBOUME KATA KOG O€ AETTTEG
PETEG 1,5 €K.

Etoiudloupe 10 o1p6TI. OTav n {axapn Aol 1o vepod,
BuBidoupe TIG PETEG aTTO QIVOKIO YIa va YAaoapIioTouV, XwpPig OPwG
va WnBouv TToAU. MpETTEl va TTAPAPEIVOUV OPKETE TPOAYAVEG.

Badoupe TNV KpEUa YAAOKTOG OTO Higep TTAYKOU PEXPI Va
APPOTEYEL.

Bdadoupe TN pIkOTA O€ £€va PEYAAO UTTOA, TTPOCBETOUNE TO PEAI Kal
AvOKATEUOUUE KAAD PEXPI VO OOYEVOTTOINBOUV.

MpocBéToupe TN cavTiyi Kal Y€ PO OTTATOUAO AVOKOTEUOUUE
XWPIG va “KATaEl” N oavTiyi.

Badoupe TNV KpEPa PIKOTOG 0 OOKOUAA {aXOPOTTAACTIKNG.

KéBoupe Tnv doTrpn 0OKOAATa O€ XOVTPEG PAOUDEG.

KoéBoupe otn péon Ta passion fruits kai Bydlouue Tn adpka.

2TAVOUE TO TTIATO PE TNV KPEWA PIKOTAG OTO KEVTPO KAl
otnpifoupe dUO TepdxIa aTrd TO YAACAPIOUEVO PIVOKIO.

210Aifoupe o€ Tpia anueia To ATO Pe passion fruit kar TTpooBéToupE
TIG @AOUSEG OOKOAGTAG.



TCAROZZI
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AOHNA

Xpriatou Aapavou 3
Axapvai ATtikng

TK: 13672

T: 211 7401250

E: info@globalfoods.gr
W: globalfoods.gr

=
—0 200

OEZZANONIKH
Kouokoupa 10

Begoahovikn

TK: 54622

T: 2310 543999

F. 2310 535257

E: info@globalfoodsthess.gr
W: globalfoods.gr

¥

HPAKAEIO KPHTHX

M. Katpdkn 129

dowikia

TK: 71500

T: 2810 328004

E: info@simplyfoods.com.gr
W: simplyfoods.com.gr

| ¢/

MATPA
Kpavaod 18,
[tég Natpwv,
TK: 26333

T: 2610 521555

ZANTOPINH

©€an Aupog Bnpag -
Meaoapuag, Zavtopivn,
TK: 84700

T: 22860 28920

E: santorini@meatwise.gr
W: meatwise.gr



